BAR /RESTAURANT /one : Bar

[1/2)

; MATERIEL | DUREE DE el SECURITE
(e]V]e]] FREQUENCE DESIGNATION PRODUIT DOSAGE NECESSAIRE | CONTACT RINCER ou SECHER OBSERVATIONS (EPI)
liquide laveverres N
K machine i ] onI,SmL/L < 55° X X lavage.
Aprs professionnelle e B300421 ea
LAVAGE VAISSELLE  chaque - lave-vaisselle 1 cycle
utilisation L_iquine rincﬁ_ge 0,4 & 126003
vaisselle macnine N o .
professionnelle 13R00 OZ ml/L 80 a 85 X X Rincage.
Extra d'eau
Apres Désinfectant
PLAN DE TRAVAIL / chg . virucide Prét & e 4 1 min X
EVIER utilisc?tlijon de surface I'emploi ot
sans ringage D100208LE 126003
Détartrant
nA\C,::gEEﬁ_ELAVER ] fr?]gifor C;';?ﬁneet Dilution 10% 15 min < 50° X X Désactiver le doseur
professionnelle 126003
POIGNEES/ Désinfectant P
INTERRUPTEURS/ 1 fois par q V”Ufc'de |,Pret|°. — 1 min X
DISTRIBUTEURS e € suriace emplol D10020BLE
sans ringage 126003
Nettoyant & ni
soL/ : L 1% soit Brosser ef racler pour
GRILLES/ ] qu [l d§9r0|ssonf 10mL/ L 21R002 5 min 20 & 50° X accélérer le
SIPHONS jour désinfectant = Jeau e séchage
vincide  (CE o ' 126003
B30044 21
: NG”WO“‘ 1% soit P
ETAGERES 1 fois par dégraissant 10mL/ L =~ Smin 204 50° X
semaine désinfectant d'eau ~
N DI0020BLE

: 126003
B30044

1 Ouvrir la fenétre pour aérer. .THOUY
I Vider les poubelles, réapprovisionner les distributeurs d'essuie-mains et de savon.

I Nettoyer les surfaces de haut en bas, du moins sale au plus sale. www.thouy.net



BAR /RESTAURANT

/one : Bar

2/2)

. MATERIEL | DUREE DE RACLER | SECURITE
QuoI FREQUENCE DESIGNATION PRODUIT DOSAGE NECESSAIRE | CONTACT RINCER ou SECHER OBSERVATIONS (EPI)
=2 H
INOX 1 fois par Netioyant . Préta D10020BLE 5 min 20 & 50° X N X @
semaine inox I'emploi =
126003
130002 010022
5 Nettoyant .
Aprés L 1% soit <o )
roris choe g oo/t | T s wese X o e e
utilisation vircide (Em - eaqu D10020BLE 126003
830044
= =2 H
1 fois par Nettoyant &I Prét & D100208LE Sécher pour éviter les @
VITRES jour vilres 8 I'emploi @ X X fraces.
— - 126003
840023 010022
. X 006
o ~ 125002 110008
~ E20007-£50000 126003

1 Ouvrir la fenétre pour aérer.

I Vider les poubelles, réapprovisionner les distributeurs d'essuie-mains et de savon.
I Nettoyer les surfaces de haut en bas, du moins sale au plus sale.

ETHOUY

www.thouy.net



BAR /RESTAURANT Zone : Cuisson-légumerie-Préparations

[1/2)

FREQUENCE DESIGNATION PRODUIT DOSAGE s LA

(EPI)

MATERIEL | DUREE DE

RACLER | |
NECESSAIRE | CONTACT RINCER ou SECHER OBSERVATIONS

&%‘;ﬁﬁg?ll Aprés Plonge 0,1% soit T
CUISEURS / chaque manuelle Iml/Ldeau = 5 min 20 & 50° X X
SAUTEUSES / ETC utilisation concentrée chaude D10020BLE 126003
Apres d [\lettpyont 1% en 2 5
PLAN DE TRAVAIL chaque Eegrmssom centrale ou -~ 5 min 20 & 50° X X
filisation désinfectant frempage D10020BLE
v virucide page- 126003

830044 210001

i 10% en
Apres Super frempage. <25
FRITEUSE chaque dégraissant . Prét & -7 2h < 50° X X N

utilisation cuisine I'emploi en D10020BLE
pulvérisation. 126003 125002

B30031
" 10% en
FOUR / . Super  ; frempage. <25
PIANO / ] fci)olzrpor dégraissant T Prét & ~—/ 10 min < 50° X X
GRILL cuisine I'emploi en D10020BLE
£t 126003 125002
830031 pulvérisation.
. Désinfectant e
rﬁg!’:!EJE:TéURS ;| foispar virucide Prét & S 4 5 min X
DISTRIBUTEURS jour de s_urfoce I'emploi D10020BLE o
sans ringage
B300458
Nettoyant | _ iy o S '

SOL/ ; L o 1% en 21R002 Brosser si nécessaire et
GRILLES / ] ](.O'S par (jdggr?lsionI = ' centrale ou 5 min 20 & 50° X X racler pour accélérer le
SIPHONS our es':ﬁjcc%l — G , frempage. T séchage. 126003

B30044 21000 21101

1 Ouvrir la fenatre pour aérer, .THOUY
I Vider les poubelles, réapprovisionner les distributeurs d'essuie-mains et de savon.

I Nettoyer les surfaces de haut en bas, du moins sale au plus sale. www.thouy.net



BAR /RESTAURANT Zone : Cuisson-légumerie-Préparations

2/2)

FREQUENCE DESIGNATION PRODUIT DOSAGE SECURITE

RACLER | |
RINCER| Ou |SECHER| OBSERVATIONS
FROTTER (EPI)

NECESSAIRE | CONTACT

MATERIEL | DUREE DE ‘

Nettoyant 1% en e
HOTTES / 1 fois par dégraissant ° i 4 . < £Ao
FILTRES semoi?e dés?nfedont ] centrale ou =V 5 min 20 a 50 X X
virucide (L rempage. - DI0020BLE 126003
B30044 210001
z =2 H
INOX 1 fois por Netioyant !Prét a D10020BLE 5 min X X X @
semaine inox I'emploi s
126003
010022
Nettoyant 1% en
MURS / 1 fois par dégraissant ° =2 . s o
PORTES moif désnfectant centrale ou =/ 5 min 204 50 X X
vircide , LEIRES D10020BLE 126003
B30044 21C001
1 fois par Nettoyant — EHSS Prét & @ s 5o @
VITRES mois vilres B8 I'emploi T, 20650 X X
) 010022 126003
B4
PLAFOND 1 fois par A
mois ///
“ £20007-E50000

1 Ouvrir la fenétre pour aérer. .THOUY
I Vider les poubelles, réapprovisionner les distributeurs d'essuie-mains et de savon.

I Nettoyer les surfaces de haut en bas, du moins sale au plus sale. www.thouy.net



BAR /RESTAURANT /one : laverie vaisselle-Plonge batterie

[1/3)

FREQUENCE DESIGNATION PRODUIT DOSAGE SEGUR

(EPI)

MATERIEL | DUREE DE
NECESSAIRE | CONTACT

RACLER | |
RINCER ou SECHER OBSERVATIONS
FROTTER

Liquide vois;eflle il 0,8 &
\ profes?grlcnéﬂ: -i B30010T ] ,2/ mlL/L < 55° X X  lavage.
Aprés Extra d'eau
LAVAGE VAISSELLE  chaque 1 cycle
utilisation Uqui‘lde rincage | 0,4 a h
ool 10 0,7 ml/L 80085 X X Ringage. 6003
Extra d'eau
Apres Plonge <~ 0,1% soit P
::;}E;I:T/ERIEL chaque manuelle ""”_‘”z | Tml/Ldeau = 5 min 20 & 50° X X
utilisation concentrée | 7;} chaude D10020BLE 126003
B30003T
Aprés Plonge - 0,1% soit s 4
BAC DE PLONGE chaque manuelle e ImlL/L d'eau v 5 min 20 4 50° X X
utilisation concentrée | ;} chaude D10020BLE 126003
B30003T
TABLE DE Aprés Plonge = 0,1% soit <25
DEBARRASSAGE / chaque manuelle =8 TmL/Ldeau = 4 5 min 20 & 50° X X
EVIER ilisati 2 il
utilisation concentrée (S J chaude D10020BLE 126003
B30003T
5 Nettoyant °
MACHINE A LAVER  /\P'eS dégraissant Zen - . epo
LA VAISSELLE chaque désnfectant centrale ou Sy, 5 min 20 & 50 X X
UTIIISOTIOH virucide Trempoge. D10020BLE 126003

B30044 210001

1 Ouvrir la fenétre pour aérer. .THOUY
I Vider les poubelles, réapprovisionner les distributeurs d'essuie-mains et de savon.

I Nettoyer les surfaces de haut en bas, du moins sale au plus sale. www.thouy.net



BAR /RESTAURANT /one : laverie vaisselle-Plonge batterie

2/3)

FREQUENCE DESIGNATION PRODUIT DOSAGE e LAl

(EPI)

MATERIEL | DUREE DE
NECESSAIRE | CONTACT

RACLER | |
RINCER ou SECHER OBSERVATIONS
FROTTER

Détartrant [
nAs::?SEEG_ELAVER ] fr?]gispor C;';gfmi Dilution 10%. 15 min < 50° X X Désactiver le doseur.
professionnelle 126003
B30043
POIGNEES / Désinfectant -
INTERRUPTEURS / | 1915 Par q V”“fc'de |,Pre' |o = 5 min X
DISTRIBUTEURS e e suriace empiol D10020BLE
sans ringage 126003
B300458
soL / 1 foi d I,\‘e”WO“I 1% en 21R002 Brosser si nécessaire et
GRILLES / ols par d ,egr?'sson centrale ou 5 min 20 & 50° X X racler pour accélérer le
SIPHONS our esinfectant frempage g séchage.
virucide ' Ll 126003
21101
PR 1 fois par dglfgicggm 1% er i 4
ETAGERES P 9 centrale ou i 5 min 20 & 50° X X
semaine désinfectant _ rembage -
virucide : page. D100208LE 126003
B30044 21C001
=2 5
INOX 1 fois par Nettoyant Q Préta D10020BLE 5 min X X X @
semaine inox I'emploi £
126003
130002 010022
Nettoyant 1% en
MURS / 1 fois par dégraissant centrgle o 21R002 5 min 20 & 50° X X Penser aux grilles de
PORTES mois désinfectant m——— P : ventilafion.
virucide page- UL 126003
B30044 21C001 211011

1 Ouvrir la fenatre pour aérer, .THOUY
I Vider les poubelles, réapprovisionner les distributeurs d'essuie-mains et de savon.

I Nettoyer les surfaces de haut en bas, du moins sale au plus sale. www.thouy.net



BAR / RESTAURANT Zone : laverie vaisselle-Plonge batterie

3/3]

FREQUENCE DESIGNATION PRODUIT DOSAGE Sl

(1))

MATERIEL | DUREE DE
NECESSAIRE | CONTACT

RACLER | |
RINCER ou SECHER OBSERVATIONS
FROTTER

1 fois par Nettoyant Prét & é VA @
VITRES mois vitres _ I'emploi i 20450 X A

— 10022 126003
B40023
PLAFOND ] fois.por A
mois
~ E20007-E50000

1 Ouvrir la fenétre pour aérer. .THOUY
I Vider les poubelles, réapprovisionner les distributeurs d'essuie-mains et de savon.

I Netoyer les surfaces de haut en bas, du moins sale au plus sale. www.thouy.net



BAR/RESTAURANT /one : livraison-Réception-Stockage- Décartonnage

[1/1]

SECURITE
(EPI)

MATERIEL | DUREE DE
NECESSAIRE | CONTACT

FREQUENCE DESIGNATION PRODUIT DOSAGE

RACLER | |
RINCER ou SECHER OBSERVATIONS
FROTTER

IPNO'I'ISQNREJEPSTéuks / Désinfectant A
DISTRIBUTEURS / 1 fois par virucide Frera ~ 5 min X
POUBELLES / jour de surface I'emploi D100208LE
CHARIOTS sans ringage 0020 126003
Nettoyant 19 B - ire ef
SOL / GRILLES / 1 fois par dégraissant ° en 21R002 ) N fOSSEr sI necessare ©
SIPHONS four désnfectant centrale ou 5 min 20 a4 50 X X roc|her pour accélérer le
o frempage. IS sécnhage.
virucide 7 126003
217011
Nettoyant 9
P 1 fois par dégraissant ) %61 . 4 : < EAe
ETAGERES | o9 centrale ou = 5 min 20 & 50 X X
semaine désinfectant  [2o= rembage D10020BLE
virucide page- 126003
B30044 210001
Nettoyant
. L 1% en <2 i
MURS / PORTES ] f0|sipor d§9r0|ssonf cenfrale ou = 5 min 20 & 50° X X Pens_er aux grilles de
mois désinfectant m——— P ventilation.
virucide ' page. D10020BLE 126003
B30044 210001
VITRES ] fois.por Neﬁoyont ,Prétd_ 20 & 50° X X @
mois vitres I'emploi
- 126003
B40023
PLAFOND ] fois.por ~
mois e
~ £20007-E50000

1 Ouvrir la fenatre pour aérer, .THOUY
I Vider les poubelles, réapprovisionner les distributeurs d'essuie-mains et de savon.

I Nettoyer les surfaces de haut en bas, du moins sale au plus sale. www.thouy.net



BAR/RESTAURANT Zone : Stockage chambres froides

[1/1)

MATERIEL | DUREE DE
NECESSAIRE | CONTACT

SECURITE
(EPI)

FREQUENCE DESIGNATION PRODUIT DOSAGE

RACLER | |
RINCER ou SECHER OBSERVATIONS
FROTTER

SOL DES 1 foi d Neﬂoyon: 1% en 21R002 Brosser si nécessaire
CHAMBRES ?(')zrpor dggr:?elscsfggt centrale ou 5 min 20 & 50° X X et racler pour accélé-
FROIDES POSITIVES — S
vircide frempage. e rer le séchage. 16003
B30044 210001 21mon
X Désinfectant
rr?rlgt';‘!EJEPsTéURS / 1 fois par virucide Prét & 't\’< p 5 min X
DISTRIBUTEURS jour de surface femploi DI00208LE
sans ringage 126003
B300458
o d[\‘e”PYO“* 1% en <2
ETAGERES 1 fois par egraissant centrale ou — 5 min 20 & 50° X X
semaine désinfectant rembage DIOOZSBLE
virucide page- 126003
- dNeTTQyonT 1% en e p illes d
MURS / PORTES ois par égraissant cenfrale o = 5 min 20 & 50° X X enser aux grilles de
mois désinfectant P DIOOZ(\)}SLE ventilation.
virucide page 126003
g o e e <
PLAFOND moif désgi]nfedom ; % cenfrale ou — 5 min 20 & 50° X X
viucide  (ERLE * rempage. - DI0020BLE 126003 125002

830044 21C00

1 Ouvrir la fenétre pour aérer. .THOUY
I Vider les poubelles, réapprovisionner les distributeurs d'essuie-mains et de savon.

I Nettoyer les surfaces de haut en bas, du moins sale au plus sale. www.thouy.net



BAR /RESTAURANT

/one : Sanitaires

[1/2)

; MATERIEL | DUREE DE SECURITE
FREQUENCE DESIGNATION PRODUIT ‘ DOSAGE NECESSAIRE | CONTACT ‘ RINCER OBSERVATIONS (EPI)
Détergent
: détartrant 3| s =2
mesﬁs;/ ] qu par désinfectant |!Pret Io : = 5 min 20 & 50° X
our virucide empiol D10020BLE
sanitaires 840014 126003
Détergent
1 fois par défarirant Prét & . 4
TOILETTES - rp désinfectant lemoloi <V 5 min 20 & 50° X
ou virucide g P D10020BLE
itai 126003
sanitaires B40014
b Laisser la brosse
: s dans la cuvette de
CUVETTE TOILETTES | qu par 4 Q?l We ﬁ Fera 10 min 20 & 50° X foilette pendant la @
jour ésinfectant = I'emploi | durde de confact du
= | roduit 126003
146002 D20010 P .
POIGNEES / Désinfectant -
5 . . 2 8 - >
INTERRUPTEURS / | 1018 PO virucide a0 fPréta S 5 min
DISTRIBUTEURS jour de surface I'emploi
sans anoge D]OOZOBI.E ]26003
B300458
=Y I
: Détergent (N 1% soit
SOL ] qu par sols éf:ﬂ”" 80mL dans i 20 & 50°
jour A 8L d
grumes eau. 126003
B40044 -ia
Désinfectant e
FAIENCES / 1 fois par virucide Prét & '\\ J 5 min Penser aux grilles de
PORTES mois de surface I'emploi DIOOZ(;BLE ventilation.

sans ringcage
B300458

126003

1 Ouvrir la fenétre pour aérer.
I Vider les poubelles, réapprovisionner les distributeurs d'essuie-mains et de savon.
I Nettoyer les surfaces de haut en bas, du moins sale au plus sale.

ETHOUY

www.thouy.net



BAR /RESTAURANT /one : Sanitaires

2/2)

SECURITE
(EP1)

MATERIEL | DUREE DE

FREQUENCE DESIGNATION PRODUIT DOSAGE NECESSAIRE | CONTACT

RACLER | |
RINCER ou SECHER OBSERVATIONS
FROTTER

VITRES 1 fois par Nettoyant Préta Q X X @
mois vitres I'emploi.
— 010022 126003
840023
MURS IRREALISABLE
PLAFOND 1 fois par e
mois P

“ E20007-E50000

1 Ouvrir la fenétre pour aérer. .THOUY
I Vider les poubelles, réapprovisionner les distributeurs d'essuie-mains et de savon.

I Nettoyer les surfaces de haut en bas, du moins sale au plus sale. www.thouy.net



BAR/RESTAURANT Zone : Salle de restaurant

[1/2)

FREQUENCE DESIGNATION PRODUIT DOSAGE

MATERIEL | DUREE DE RACLER SECURITE

RINCER Oou SECHER OBSERVATIONS
FROTTERR

NECESSAIRE | CONTACT (EPI)

faiss Désinfectant -
. . A A . 4
i e v x
ulisation ; P DI0020BLE
sans ringage = 126003
B30045B
POIGNEES / Désinfectant P
INTERRUPTEURS / | 1015 PO q V”Ufc'de = |,Pret o ~7 5 min X
DISTRIBUTEURS jour e surface - empiot D10020BLE
sans ringage = 126003
B30045B
1 |
. Détergent P 1% soit @
soL ] fgolzrpor sols %’f 80mLl dans 700 204 50° X
l Agrumes 8l d'equ. 126003
B40044 -ia
Désinfectant
CHAISES 1 fois par virucide Préta '\\{ 4 5 min X
semaine de surface I'emploi -
sans ringage — D100208BLE 126003
B30045B
Désinfectant -
o . . 2 A - ) .
PORTES 1 fois par virucide a Préta s~ 5 min X Penser aux grilles de
mois de surface I'emploi ventilation.
sans rincage D10020BLE 126003
B30045B
1 fois par Nettoyant .. Prét & @ < EMo @
VITRES mois vitres e I'emploi TR 20450 X X
- 010022 126003
B40023

1 Ouvrir la fenétre pour aérer. .THOUY
I Vider les poubelles, réapprovisionner les distributeurs d'essuie-mains et de savon.

I Nettoyer les surfaces de haut en bas, du moins sale au plus sale. www.thouy.net



BAR/RESTAURANT Zone : Salle de restaurant

2/2)

SECURITE
(EPI)

MATERIEL | DUREE DE

FREQUENCE DESIGNATION PRODUIT DOSAGE NECESSAIRE | CONTACT

RACLER | |
RINCER ou SECHER OBSERVATIONS
FROTTER

MURS IRREALISABLE

1 fois par )

mois /

PLAFOND

®

“ £20007-£50000

1 Ouvrir la fenétre pour aérer. .THOUY
I Vider les poubelles, réapprovisionner les distributeurs d'essuie-mains et de savon.

I Nettoyer les surfaces de haut en bas, du moins sale au plus sale. www.thouy.net



